JABOLCNI MUFFINI

ZA MUFFINE:
[ ] 2 SKODELICI MOKE
] POL PECILNEGA PRASKA

ZA POSIP:
] 50 G MASLA
[ ] 1/3 SKODELICE RIAVEGA SLADKORIA
[] 1 EAINA ZLICKA CIMETA
[ ] 3 ZVRHANE ZLICE MOKE

POL SKODELICE OLIA
1/3 SKODELICE MLEKA

2/3 SKODELICE RIAVEGA SLADKORJA
2 JAICI

1 ZLICKO VANILIJEVEGA EKSTRAKTA
3 JABOLKA

SCEPEC SOLI
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POSTOPEK:

PECICO PRIZGI NA 180 STOPINLJ.

2. 3 JABOLKA NAJ TI NEKDO OD STARSEV POMAGA NASEKLIATI NA MAJHNE
KOCKE.

3. V ENISKLEDI ZMESAJ MOKO, PECILNI PRASEK IN SOL. V DRUGI SKLEDI
(NAJ BO VECJA) PA Z METLICO DOBRO ZMESAJ JAJCA, SLADKOR, OLIE,
MLEKO IN VANILIEV EKSTRAKT. KO JE ZMES DOBRO PREMESANA DODAI
SE NASEKLJANA JABOLKA.

4. MESANICO Z MOKO PRIMESAJ V ZMES Z JABOLKI. A NE MESAJ PREVEC!

CE JE PRESUHO DODAJ SE MALCE MLEKA, DA DOBIS ZMES KOT NA SLIKI.
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5. PRIPRAVI PEKAC ZA MUFFINE TAKO, DA V LUKNJICE DAS PAPIRCKE ZA
MUFFINE.
6. VSAKO VDOLBINO NAPOLNI Z MASO SKORAJ DO VRHA.

7. V LOCENI POSODI ZMESAJ MASLO, MOKO, SLADKOR IN CIMET.
NAJBOLIJE, DA SI POMAGAS KAR Z ROKAMI. MESANICO DROBI MED PRSTI
TOLIKO CASA, DA DOBIS MALCE VECJE DROBTINE.

8. POSIP POSUJ PO VRHU MASE V PEKACU.



9. PEKAC NAJ TI STARSI POMAGAJO POLOZITI V PECICO. SEDAJ POGLEJ NA
URO IN PAZI, DA PO 25 MINUTAH SPOMNIS STARSE, DA PEKAC VZAMEJO
1Z PECICE.

10.SEDAJ PA SAMO SE POCAKAJ, DA SE VSE SKUPAJ DOVOLJ OHLADI — IN
DOBER TEK!




